Freude am Planen, mit der Checkliste fiir Ihre Kiiche.
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SieMatic Checkliste

FREUDE AM PLANEN,
MIT DER CHECKLISTE
FURIHRE KUCHE.

Sie haben den Entschluss gefasst, eine neue Kiiche zu planen. Damit beginnt ein
spannender Prozess, der Freude machen soll. Schliefilich steht an seinem Ende Thre

individuelle Premiumkiiche.

In den meisten Fillen bestehen aber auch Unsicherheiten, viele Dinge wollen bedacht
werden. Einige Grundfragen sind selbstversténdlich: Wird eine bestehende Kiiche ersetzt
oder wird sie komplett neu konzipiert? Wohnen Sie in einem Neubau oder Altbau? Sind
an dem Objekt noch Baudnderungen moglich? Und natiirlich sollten Sie sich fiir eine
Stilrichtung entscheiden und z.B. die Vorziige einer offenen Kiiche gegeniiber denen eines

geschlossenen Raumes abwiégen.

Daneben gibt es aber viele Fragestellungen, die sich erst bei genauem Hinsehen ergeben.
Damit sie nicht vergessen werden, haben wir {iber viele Jahre und aus unzihligen
Beratungen eine Checkliste entwickelt und fortlaufend angepasst. Nehmen Sie sich
die Zeit, die folgenden Fragen in Ruhe durchzugehen. Die investierte Miithe wird sich
auszahlen, schliefllich lebt man im Schnitt 15 bis 20 Jahre mit einer Kiiche. Und jeden Tag

aufs Neue sollten Sie sich in Threr Kiiche rundum wohlfiihlen.

Viel Freude beim Planen Ihrer Kiiche mit dieser Checkliste wiinscht
Thr SieMatic-Team
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IHRE FAMILIE

Personenzahl und Lebensgewohnheiten Ihrer Familie beeinflussen die
Gestaltung und Einrichtung Ihrer Kiiche. Diese Fragen sollen IThnen

helfen, dies bei der Planung zu berticksichtigen.

SieMatic Checkliste

WIE VIELE PERSONEN LEBEN IN IHREM HAUSHALT?

Erwachsene Kinder

SIND SIE GERN IM FAMILIENKREIS (AUCH IM ERWEITERTEN) BEI SICH ZU HAUSE?

|:| Haufig |:| Selten |:| Nie

KOCHEN SIE IN IHRER FAMILIE GEMEINSAM ODER MIT FREUNDEN?
|:| Ja |:| Nein

HABEN SIE JEMANDEN, DER IHNEN IM HAUSHALT
UND IN DER KUCHE BEI DER ARBEIT HILFT?

[ ] magich [ ] Wochentlich [ ] Gelegentiich [] nie

HABEN SIE HAUSTIERE, DEREN VERPFLEGUNG EINE BESONDERE
AUFBEWAHRUNG BENOTIGT? WENN JA, WELCHE TIERE?
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DER MENSCH IM MITTELPUNKT

Die Ausstattung der Kiiche muss sich nach demjenigen richten,
der die Einrichtung am hdufigsten benutzt. Dies trifft auf die richtige

Arbeitshohe zu. Aber das ist es nicht allein.

SieMatic Checkliste

WIE GROSS IST DIE PERSON, DIE AM HAUFIGSTEN IN DER KUCHE ARBEITET?

cm

DA DIE RATIONELLE ANORDNUNG VON HERD UND SPULE DAVON ABHANGT:

Sie sind |:| Rechtshinder |:| Linkshénder

WAS NUTZEN SIE WAHREND DER BESCHAFTIGUNG IN DER KUCHE?

|:| Soundsystem |:| Smartphone |:| Tablet |:| TV

WENN ALLE ZUR VERFUGUNG STEHEN, FUR WELCHE ENERGIEART
WURDEN SIE SICH FUR DIE KOCHMULDE ENTSCHEIDEN?

|:| Strom |:| Gas |:| Induktion
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SieMatic Checkliste

ITHR ZUHAUSE

Die Planung Ihrer neuen Kiiche hingt davon ab,

wie die anderen Rdaumlichkeiten beschaffen sind.

STEHEN IHNEN AUF KURZEM WEG ERREICHBARE
KELLERRAUME ZUR VERFUGUNG?

|:| Ja |:| Nein

UBER WELCHE RAUME KONNEN SIE AUF GLEICHER
EBENE MIT DER KUCHE NOCH VERFUGEN?

|:| Vorratsraum |:| Hausarbeitsraum
WO WERDEN DIE FAMILIENMAHLZEITEN MEISTENS EINGENOMMEN?
|:| Im Esszimmer |:| In der Kiiche |:| Im Wohnzimmer
I |I||‘Ilul. : i : " g- ! WO BEWIRTEN SIE IHRE GASTE MEISTENS?
, :
. |:| Im Esszimmer |:| In der Kiiche |:| Im Wohnzimmer
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[HR KUCHENRAUM

Die Beschaffenheit des Kiichenraumes, sein Grundriss und die vorhandenen
Installationen sind oft nur wenig beeinflussbare Voraussetzungen fiir IThre

Planung. Diese Fragen sollen helfen, nichts zu vergessen.

SieMatic Checkliste

IN WELCHE RICHTUNG OFFNEN DIE FENSTER
UND WELCHE ART VON FLUGEL HABEN SIE?

|:| Nach innen |:| Nach auflen

|:| Schwenkfliigel |:| Kippfliigel |:| Schiebefenster

WIE HOCH LIEGEN DIE BRUSTUNGEN DER FENSTER
UBER DEM FUSSBODEN?

Hohe: cm (einschl. der Fensterbéinke)

WO BEFINDET SICH DER HEIZKORPER IM KUCHENRAUM?
|:| Unter dem Fenster |:| Frei an der Wand |:| In einer Raumnische

|:| Fuf!bodenheizung |:| Wandheizung

WIE ERFOLGT DIE VERSORGUNG DER KUCHE MIT WARMWASSER?

|:| Zentral aus dem Leitungsumlauf |:| Separat aus dem Durchlauferhitzer

WELCHE ENERGIEARTEN STEHEN IN DER KUCHE ZUR VERFUGUNG?

|:| Strom |:| Erd-/Stadtgas

KANN EVTL. DIE ABLUFT DER DUNSTABZUGSHAUBE DURCH
EINE AUSSENWAND, DEN BODEN ODER DIE DECKE ABGEFUHRT WERDEN?

|:| Ja |:| Nein |:| Durchbruch bereits vorhanden

AUS WELCHEM MATERIAL BESTEHT DER KUCHENFUSSBODEN?
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ITHR SCHRANKBEDARF

Hier geht es um Ihren voraussichtlichen Bedarf an Schrankraum in der Kiiche.
Zur iibersichtlichen Unterbringung des Vorrats an Lebensmitteln und des Bestandes

an Geschirr, Pfannen und Topfen etc. ist geniigend Stauraum sehr wichtig.

SieMatic Checkliste

WIE VIEL STAURAUM BENOTIGEN SIE NACH EIGENER EINSCHATZUNG FUR

... SCHUSSELN, SCHALEN, VASEN UND ANDERES GROSSERES TISCHZUBEHOR?
[] vie [ ] mittel [ ] wenig

... TAFELGESCHIRR USW.? (ACHTEN SIE AUF STAPELHOHEN!)

[[] vie [ ] mittel [ ] wenig

... KAFFEE-/TEEGESCHIRR USW.? (STAPELHOHE!)

[ vie [ ] mittel [ ] wenig

... GLASER, KRUGE, KARAFFEN UND ANDERE GLASARTIKEL?

[] viee [ ] mittel [ ] wenig

... BESTECKE (TAFEL-, VORLAGE- UND TRANCHIERBESTECKE, MESSER- UND
LOFFELSETS, WERKZEUGE ZUR LEBENSMITTELVORBEREITUNG / -BEARBEITUNG)?

[] viee  [] mittel [ ] wenig
.. SPULMITTEL, REINIGER FUR GESCHIRRSPULER, KOCHFELD U.A.?
[] vie [ ] mittel [ ] wenig
.. ABFALLSAMMLER/-TRENNSYSTEME?
[] viee  [] mittel [ ] wenig

... BESEN UND REINIGUNGSGERATE (Z.B. STAUBSAUGER)
SOWIE PUTZ- UND WASCHMITTELVORRATE?

[] vie [ ] mittel [ ] wenig

WOFUR WURDEN SIE EINE KUCHENINSEL NUTZEN, DIE FREI IM RAUM STEHT?
|:| Zum Anrichten |:| Zum Vorbereiten |:| Zum Spiilen

|:| Zum Kochen |:| Zum Frithstiicken/Essen |:| Gar nicht

BENOTIGEN SIE EINE BROT- UND AUFSCHNITTMASCHINE?

|:| Ja |:| Nein

NUTZEN SIE IHRE KUCHE GELEGENTLICH AUCH ALS ,,BURO*?

|:| Ja |:| Nein

BENOTIGEN SIE IN DER KUCHE EINEN HOCHSCHRANK FUR DAS BUGELBRETT?

|:| Ja |:| Nein
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SieMatic Checkliste

KOCHEN UND GAREN

IHR GERATEBEDARF -

[ ] Kombikochfelder (individuell kombinierbar),
Hier geht es um Ihre Wiinsche beziiglich der Ausstattung Ihrer Kiiche mit z. B. Glaskeramik, Gas, Fritteuse, Grill, Dampfgarer, Wok,

hilfreichen Gerdten und ergonomischen Installationen. Tepanyaki, andere Garverfahren

Induktionskochfeld |:| Glaskeramikkochfeld |:| Gaskochfeld

BACKEN, BRATEN, ERHITZEN, ERWARMEN

Einbauherd im Unterschrank (evtl. mit Mikrowelle)
Backofen im Hochschrank (evtl. mit Mikrowelle)
Mikrowelle (im Hoch- oder Oberschrank)
Dampfgarer (im Hochschrank)

Kaffeeautomat (im Hochschrank)

HENnNN

Tellerwdrmer/Wirmeschublade (im Hochschrank)

KUHLEN, GEFRIEREN
|:| Integrierfahige Kiihlgerite (Nutzinhalt: 150-3001)

Integrierfahige Kiihl-Gefrier-Kombinationen (Nutzinhalt: 150-300 1)

Integrierfihiger Unterbaukiihlschrank
Standkiihl-/Standgefriergerite, frei stehend
Weinlagerschrank

Gerite mit Eiswiirfel- und Getrinkespender

IO

ABZUGSHAUBEN

|:| Dunstabzugshaube im Oberschrank |:| Wandhaube/Wandesse

|:| Integrierfihiger Unterbaukiihlschrank |:| Inselhaube/Inselesse

|:| Downdraft

Entliiftung: |:| Abluft |:| Umluft |:| Externer Motor, z. B. auf dem Dachboden
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IHR GERATEBEDARF

SieMatic Checkliste

GESCHIRRSPULER

Breite |:| 45 cm |:| 60 cm

Einbau |:| Unter der Arbeitsplatte |:| Im Hochschrank
|:| Gerit integriert (sichtbare Bedienelemente)
|:| Gerit voll integriert (unsichtbare Bedienelemente)

Werden zwei Gerite benotigt? |:| Ja |:| Nein

SMART HOME - MOCHTEN SIE IHRE GERATE PER
SMART HOME MITEINANDER VERBINDEN?

|:| Ja |:| Nein

EINBAUSPULEN UND ARMATUREN
|:| Ein-Becken-Spiile |:| Zwei-Becken-Spiile |:| Tropfmulde

Material |:| Edelstahl (matt gebiirstet oder glinzend)

|:| Keramik

|:| Quarz- oder Granitverbundwerkstoffe
|:| Emaille

Armatur |:| Mit Schlauchbrause |:| Ohne Schlauchbrause

VERSCHIEDENE GERATE (STROMVERSORGUNG)

|:| Allesschneider |:| Kaffeemaschine |:| Kiichenmaschine

|:| Toaster |:| Wasserkocher

Sonstige:
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SieMatic Checkliste

DAS AMBIENTE

Eine wohltuende personliche Atmosphdre in der Kiiche

macht die Arbeit zum Vergniigen.

WELCHES ARBEITSPLATTENMATERIAL GEFALLT IHNEN AM BESTEN?
|:| Holz |:| Polierter, matter oder strukturierter Granit

|:| Marmor oder Kalkstein |:| Schiefer |:| Edelstahl |:| Kunststoff

WUNSCHEN SIE EINE AUFLOCKERUNG DER OBERSCHRANKZEILE
DURCH GLASSCHRANKE ODER REGALE?

|:| Ja |:| Nein

WELCHE OBERSCHRANKHOHE WUNSCHEN SIE?

|:| Niedrig |:| Hoch |:| Keine Oberschrinke
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SieMatic Checkliste

DER ESSPLATZ

Ob fiirs schnelle Friihstiick oder zum gemditlichen Beisammensein mit Familie

und Freunden: Ein Essplatz in der Kiiche bietet viele Vorteile.

BEZOGEN AUF IHRE RAUMLICHEN MOGLICHKEITEN IN DER KUCHE,
WELCHE ART VON ESSPLATZ BEVORZUGEN SIE?

|:| Bar |:| Tisch

|:| Essplatz, frei im Raum |:| Essplatz, in Raumecke

WIE VIELE SITZGELEGENHEITEN IN DER KUCHE BRAUCHEN SIE?
Regelmifig:

Gelegentlich:

MOCHTEN SIE EINE BANK EINBEZIEHEN?

|:| Ja |:| Nein
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